
MENU DI CAPODANNO

ANTIPASTI

Benvenuto dello Chef e calice di Altalanga

Cubo di tonno, Katsuobushi, maionese alla colatura

di alici e fondo di vitello

Carpaccio di Fassona, spuma di parmigiano,

liquirizia e pistacchio

Trota marinata, passion fruit e soia

PRIMO

Tagliatelle, gambero rosso, la sua bisque e limone

Maltagliati al ragú bianco e Tartufo Nero pregiato

SECONDO 

Capesante, crema di zucca e pancetta croccante 

DOLCE

Mont Blanc

110€

Brindisi di mezzanotte e piccola pasticceria 


