Menu de&g&me

Il nostro vitello tonnato
Owr "Vitells Tonnatse”

Agnolotti del plin ai tre arrosti
Home made agnolstti with meat sauce

Guancia di vitello brasata, purea di patate e carote
Beef cheet with pstatses puree and cavests

Panna cotta alla vaniglia e bacio di dama
Panna cotta with vanilla and bacis di dama coskie

45€

Menw Tartufs Biance

Uovo poché, crema di Bra duro, pane al
rosmarino e Tartufo Bianco
Peached egg, bra cheese cream. rssemary bread, White
Tffle

Battuta di Fassona al Tartufo Bianco
fassona piementese veal raw meat with White Trffle

Agnolotti del plin al Castelmagno e Tartufo
Bianco

Agnolottc del Plin with Castebnagns cheese, and 1White
Tuffle

Bunet al cioccolato e mousse al caramello
Chocslate Bunet and caramel mousse

110 €

abbinamento vini a persona 25€
Wine paring per persen 25€

Antipasti
Battuta di Fassona piemontese e maionese
alle erbette
fasssna piementese veal rau meat and herb mays
14 €
Uovo poché, crema di Bra duro e pane al

rosmarino
Peached egg. Bra cheese cream and rosemany breake

14€

*Alici fritte, salsa tartara e pomodorini confit
Fries anchauies, tartar sauce, conflit cherry tamatses

15€

Il nostro vitello tonnato della tradizione

Owr version of baditional « Vitells Tonnate»
14 €

Tartare di *tonno, bufala e capperi
Tuna tartare. bufata mogparetla, capre
16 €
Selezione di 6 formaggi Piemontesi
Sellection sf 6 cheeses from Piemonte

15€

Primé

Gnocchi di patate, broccoli, acciughe e

nocciole
Pstatse gnscchi, brocesls, hagelhub;
anchouies

15€

Agnolotti del plin fatti in casa ai tre arrosti

Home made agnolsttc with thiee reasts and meat sauce

15€

Tagliatelle, gamberi, burrata e limone
Tagliatelle, prawns, buwnata and lemon
16 €
Tajarin fatti in casa al rag( di salsiccia e
crema di Raschera
Heme made tajarin with sausages ragi and
raschera cheese

15€

Porzione extra +3€

Wiapdilian + 3€



*Polpo scottato, cannellini e fagiolini

Rsaated sctspus, cannellini beans and. green beans.
22 €

Anatra in doppia cottura, il suo fondo e Pak-choi

Desuble costed duck, sauce and pak-chsc
23 €

Guancia di vitello brasata, purea di patate e carote
Beef cheet, potatses puree and carals
18 €
Filetto di *branzino, tapenade di olive taggiasche,
crema di zucchine e basilico

Sea bass fillett, slives tapenade, courgette and basil

22¢€

In caso di allergie o intolleranze si prega di informare il | personale
di sala prima dell'ordinazione

Coperta comprensivo di pana fatta in casa o bervernito 3,5€

Panna cotta alla vaniglia del Madagascar e bacio di
dama
Panna cstta with Madagascar vanille and bacis di dama
coshie
8¢
Mousse alla nocciola, caprese (gluten free) alle
mandorle, limone candito
Hagebhut mousse, caprese cakee (gluten free) and candied
leman.

8€

Baba al Rum, arancia e chantilly
Babé with rum. srange and chantilly
8€
Bunet, mousse al caramello e copertura fondente
Bunet with caramel mousse and dark checolate glage
8€

Tutti i prodotti per motivi igienico sanitari sono stati sottoposti ad
abbattimento di temperatura positiva o negativa
*| prodotti contrassegnati con asterisco sono preparati con materia
prima congelata o surgelata all'origine

TRADIZIONE IN EVOLUZIONE

Alba



